A Continuación veremos algunas recetas de cócteles afrodisiacos franceses. 

Baiser de Vampire (beso del vampiro)
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En una coctelera (con hielo):
- 1/2 Vodka 
- 1/3 Amaretto
- 1/3 Peché
- 2/3 zumo de naranja
- el zumo de un limón
- sorbete de cereza de 3 o 4 cucharas de sopa
Agitarlo bien y servir.


Envie de chair (carne "deseada")
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En una coctelera (con hielo):
- ginebra 1 medida
- Cointreau 1/3 medida
- vermut seco 1/4 medida
- jugo del pomelo 2 rociadas
- zumo de limón (o naranja, si no lo quieres tan ácido) 1 rociada
- jengibre 1 o 2 cucharas de café
Agitar bien y servir.


Fantasme de moine:

En una coctelera (con hielo):
- Licor benedictino 1/2
- parfait Amour 1/2
- licor plátano 1/2
- jugo del pomelo 1 medida
- jugo del limón 2 rociadas
- 1 jarabe de fresa 1 rociada
Agitar bien y servir.



